ACHIERDECK

——RESTAURANT—

Unsere Top o

Frozen Aperol Spritz
Aperol | Prosecco | Orangensaft

12,00 €

Hauswein Cuveé Weil3
Cuveé aus Sauvignon Blanc | Riesling | Scheurebe
Weingut Markus Klumpp | Baden
0,751 29,00 €
Hauswein Cuveé Rosé
Cuveé aus Blaufrankisch | Spatburgunder | St. Laurent |
Cabernet Sauvignon
Weingut Markus Klumpp | Baden

0,751 29,00 €

Hauswein Cuveé Rot
Cuveé aus Blaufrankisch | Spatburgunder | St.Laurent |
Cabernet Sauvignon

Weingut Markus Klumpp | Baden
0,751 29,00 €

Espresso Martini
Vodka | Kahlta | Espresso

12,00 €

»,Gluck ist das einzige, das sich
verdoppelt, wenn man es teilt.”
(Albert Schweitzer)



ACHIERDECK

——RESTAURANT—

Foodie date

Seafood Paella

Safranreis, Paprika, Erbsen, Zwiebeln, Mais, Knoblauch,
Meeresfricht, Griinschalenmuscheln und Garnelen

55,90 € fur 2 Personen

Tapas

geraucherter Lachs, Matjes, Knoblauchgarnelen,
gebackene Zwiebelringe, Anti-Pasti, Ziegenkéase, Mini Chorizo,
Serrano Schinken, Chicken-Pineapple Sticks, Feta im Speckmantel,
Aioli, Bruschetta Dip und Mango-Relish

59,90 € fir 2 Personen

Steinbutt im Ganzen

gebratener Steinbutt (1200 g)
mit kleinen Kartoffeln, Pfannengemuse
und ZitronenbuttersolRe
72,90 € fur 2 Personen

fur Sie am Tisch filitiert

e Vorbestellung jeweils
S NR ( 7r bis 14:00 Uhr
Ly

~Wandlung ist notwendig wie die

Erneuerung der Blatter im Frihling.*
(Vincent van Gogh)



ACHIERDECK

——RESTAURANT—

VOrweg

sommerlicher Blattsalat

mit Gurke, Tomate, Paprika und Mais
dazu hausgemachtes French Dressing

wahlweise mit:
Crunchy Chicken Filet
Rindersteakstreifen
Black Tiger Garnelen
Uberbackenem Ziegenkése

kalte Paprika-Ingwer-Suppe

mit Ricotta und gerosteten Pinienkernen

gebratene Polenta (&

mit Zucchini-Paprika-Ragout, Ziegenkase
und Granatapfelkernen

geraucherter Lachs

mit zwei ROstitalern,
Petersilien-Frischkase
und Kaviar

,Wir leben nicht, um zu essen;
wir essen, um zu leben.”
(Sokrates)

1490 €

6,50 €
8,00 €
9,00 €
4,00 €

9,00 €

1290 €

1490 €



ACHIERDECK

——RESTAURANT—

Direkt aus dem Pastatopf

Conchiglie

mit gebratenen Rindersteakstreifen

in einer Demi-Glace-Butter-Sol3e 21,90 €
dazu Grana Padano
Spinatpasta (&
Tagliarini in einer cremigen Spinatsolie
19,90 €

mit Ricotta und Pinienkernen

Bruschetta-Pasta (&

Tagliarini in einer wirzig, scharfen
Tomaten-Zwiebel-Knoblauch-Sol3e 20,90 €

mit Grana Padano und Rucola

wahlweise mit;:

Crunchy Chicken Filet 6,50 €
Rindersteakstreifen 8,00 €
Black Tiger Garnelen 9,00 €

4,00 €

Uberbackenem Ziegenkéase

»Mut steht am Anfang des Handelns,

Gluck am Ende.”
(Demokrit)


















